
Välkommen till bords på restaurang Brandstation och 

Hellgrens deli  

Vår förhoppning är att du får en spännande och 

välkomponerad måltid med mat och dryck i centrum.  

I vår deli och restaurang finner du allt från spännande 

lokala produkter till de allra bästa importerade 

livsmedlen.  

Smaklig måltid!  

 

 

Förrätter Förrätter Förrätter Förrätter     
 
HummersoppaHummersoppaHummersoppaHummersoppa    
Med vindelrökt sidfläsk och rosmarin 
126kr 
 
Löjrom från KalixLöjrom från KalixLöjrom från KalixLöjrom från Kalix    
Serveras med råraka, tre sorters lök, bakad äggula och syrlig grädde 
153kr 
 
Norrländska tapas Norrländska tapas Norrländska tapas Norrländska tapas     
Ett urval norrländska delikatesser från vårt kök  
145kr  
 
Rödbeta, gulbeta och fetaostRödbeta, gulbeta och fetaostRödbeta, gulbeta och fetaostRödbeta, gulbeta och fetaost    
Serveras med örter, skott, lökar och sherryvinäger   
98kr 
 
 
 
 
För de minstaFör de minstaFör de minstaFör de minsta (under 12 år) 
 
Hamburgare med Hamburgare med Hamburgare med Hamburgare med pommes fritespommes fritespommes fritespommes frites 75kr  
 
Lasagne al fornoLasagne al fornoLasagne al fornoLasagne al forno 75kr  
 
Grillad biff med rödvinsåsGrillad biff med rödvinsåsGrillad biff med rödvinsåsGrillad biff med rödvinsås 95kr  
 
Glass med chokladsåsGlass med chokladsåsGlass med chokladsåsGlass med chokladsås 45kr 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
    

Norrländsk tNorrländsk tNorrländsk tNorrländsk trerättersmenyrerättersmenyrerättersmenyrerättersmeny    
 

Norrländska tapasNorrländska tapasNorrländska tapasNorrländska tapas    
Ett urval norrländska delikatesser från vårt kök 

 
Karl Johansvampstekt Karl Johansvampstekt Karl Johansvampstekt Karl Johansvampstekt reninnanlårreninnanlårreninnanlårreninnanlår    

Serveras med potatisstomp, Boltjärn blå och portvinsgelé 
 

Inbakad västerbottenost och brieInbakad västerbottenost och brieInbakad västerbottenost och brieInbakad västerbottenost och brie    
Med hjortronmylta och friterad persilja 

455kr 
 
 
 

 
Vi fortsätter under februari månad att fira sänkningen av 
restaurangmomsen, Denna gång väljer vi att laga vår egen 
favorit bland alla matklassiker. Pepparstek lagad med de 

bästa råvarorna och mycket omsorg. 

PepparstekPepparstekPepparstekPepparstek    2012 2012 2012 2012     
Oxfilé, peppar, potatis & tomat 195kr 

 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 
 
 
 
 
    
Varmrätter Varmrätter Varmrätter Varmrätter     
 
Ädelfiskgryta Ädelfiskgryta Ädelfiskgryta Ädelfiskgryta     
Med friterad mandelpotatis och chiliaioli 
233kr  
 
Halstrad fjällröding Halstrad fjällröding Halstrad fjällröding Halstrad fjällröding     
Serveras med brynt dillsmör, fänkål, tomat och grillad citron 
248kr 
 
Knaprigt ankbröstKnaprigt ankbröstKnaprigt ankbröstKnaprigt ankbröst    
Med rostad blomkål, granatäpple och potatispuré  
227kr 
 
Karl JohansvampKarl JohansvampKarl JohansvampKarl Johansvampstekt reninnanlårstekt reninnanlårstekt reninnanlårstekt reninnanlår    
Serveras med potatisstomp, Boltjärn blå och portvinsgelé 
245kr 
 
 
 
OstarOstarOstarOstar dagens urval från Norrländska mejerier 90kr 
Serveras med fikonmarmelad och lönnsirapskokta valnötter  
 
 
 
Dessert Dessert Dessert Dessert     
 
Inbakad västerbottenost och brieInbakad västerbottenost och brieInbakad västerbottenost och brieInbakad västerbottenost och brie    
Med hjortronmylta och friterad persilja 
95kr 
 
Lingon och kolapajLingon och kolapajLingon och kolapajLingon och kolapaj    
Med lättvispad grädde och rostad kokos    
83kr 
 
CCCCrème brûlé rème brûlé rème brûlé rème brûlé     
Serveras med skogsbärs och basilikakompott 
74kr 
 


